
POUR COMMENCER...

Carte Produits issus de l’excellence de petits producteurs reconnus et 
transformés sur place. Faits maison.

La planche individuelle
2 fromages /

Fromage supplémentaire /
Le Saint Marcellin 
de la Mère Richard de Lyon
avec olives de Kalamata Kalios / 
ou rôti avec fruits sec /

11,00€

4,00€

14,50€

Ces plats réalisés «maison» peuvent contenir certains allergènes :

Arachide    Cèleri    Crustacé    Céréale        Fruit          Lait          Lupin        Oeuf       Poisson  Mollusque Moutarde  Sésame       Soja         Sulfite
à coque

Le coeur coulant chocolat, chantilly du Chef
Chocolat 66%

La crème brûlée au citron/yuzu
Recette du Chef

Glaces artisanales 
1 boule
2 boules

Le café gourmand
Café Nespresso et 3 mignardises maison

Le champagne gourmand 
Coupe de Champagne Gaucher 
et ses 3 mignardises sucrées maison

12,00€

11,00€

6,80€
9,80€

13,00€

19,00€

LES FROMAGES
LES DESSERTS

Demandez les allergènes potentiels directement au Chef 

LES ENTRÉES

LES PLATS

LES BURGERS

La farandole de tomates, ricotta
Tomates fraiches, ricotta italienne /

La terrine du moment du Chef
Pâté basque, Noir de Bigorre, selon inspiration

L’assiette Noire de Bigorre
Jambon d’exception Noir de Bigorre

12,50€

14,50€

19,00€

Le poisson selon pêche du jour 
et son accompagnement
Poisson issu de la Poissonnerie  
voisine «L’hippocampe», 
Meilleur Ouvrier de France

Les gnocchis gratinés
Sauce crème, poivrons, gorgonzola

Consultez 
les viandes proposées à l’ardoise

31,00€

La Planche de Cochonailles
pour 4 personnes

Terrine maison, Jambon de 
Bayonne Aubard, 

Saucisson sec, coppa

Saucisson sec de 
Lyon, Bobosse 

Demi 7,00€
Entier 13,00€

Saucisson 
Noir de Bigorre

Saucisson d’exception 
Demi 12,50€

Entier 20,00€

La petite planche mixte (2 pers.)
Coppa ou jambon de Bayonne, 

saucisson sec, comté AOP
18,50€

30,50€

22,00€

26,50€

La Planche italienne
Mortadelle, spaniata, mozzarella 
et autres découvertes italiennes
pour 2 personnes
pour 4 personnes

18,50€
31,00€

Le burger de Boeuf gourmand, 
frites du Chef à la mode belge en deux cuissons
Pain bun, viande de boeuf, oignons confits
3 sauces au choix : 
Gorgonzola / Chili / Poivrons à l’italienne

Le Crispy Burger au Poulet, 
frites du Chef à la mode belge en deux cuissons 
Pain bun, tenders de poulet panés, oignons 
confits, sauce César


